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Menus du 19 au 23 octobre 2026
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Pizza au fromage o Q / / Salade de tomates
vinaigrette
Poulet bi = Hachis parmentier b b lamars a la romain b
oulet bio . achis parmentie T/ Cassoulet ¥%,| Calamars alaromaine Omelette @
sauce pesto rosso T de boeuf et mayonnaise
Chou-fleur ) Pennes @
béchamel (Plat complet) (Plat complet) Ratatouille

et fromage rapé

Fromage blanc
aux fruits

Chanteneige

Fruit bio

BE| Liégeois au chocolat &

Donut au sucre

Fruit

Flan vanille
nappé caramel

« Les menus sont a titre indicatif et sont susceptibles d'étre modifiés »
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Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, av oine, épeautre, kamut), crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et su Ifites, lupin et mollusques.




